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Griine Woche 2024 in Berlin:
Warum der Baumkuchen aus Altdobern so besonders ist
Griine Woche 2024 in Berlin: Der Baumkuchen vom Café Schauwerk in Altdobern

wird nach altem Rezept hergestellt. Es gibt ihn in den Varianten Sanddorn oder
Pistazie. Auf der Messe wurde er jetzt pramiert.

19. Januar 2024

Die Ringe haben 13
Schichten, die
Baumkuchen-Ecken
== Nur sechs, der
Geschmack soll aber
der gleiche sein: Marie
Laser, Inhaberin vom
Café Schauwerk, zeigt
den preisgekronten
Altdéberner
Baumkuchen — hier
mit weiBer Schokolade
Uberzogen.
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Von Ostern bis Oktober ist es im Café Schauwerk in Altdébern (Markt 2) besonders
zur Kaffeezeit rappelvoll. Besucher beméngeln, dass es dann drunter und driber
geht, und sttirzen sich trotzdem jedes Wochenende neu ins Getiimmel. Und das hat
Grinde.

Das hausgemachte Eis und die Torten aus der gldasernen Produktion sind unschlagbar
lecker. Der Baumkuchen aus hundertjahriger Tradition hat es jetzt auf der Griinen
Woche in Berlin sogar aufs Siegertreppchen geschafft.

Der ,Kdnig der Kuchen" belegte in der Kategorie ,Direktvermarktung® den zweiten
Platz. Pro Agro, Verband zur Férderung des landlichen Raumes in der Region
Brandenburg-Berlin, hat den Preis im Jahr 2024 zum 25. Mal ausgeschrieben.
Traditionell werden die Preistrager mit einer Jurysitzung im Dezember gekiirt und
diese auf der Griinen Woche feierlich geehrt.

Baumkuchen raumt Preis in der Kategorie Direktvermarktung ab

Im Jahr 2024 haben sich insgesamt 60 Brandenburger Unternehmen und Initiativen
beworben. Eine zehnkopfige Fachjury aus den Bereichen Agrar- und
Ernahrungswirtschaft, Tourismus, Lebensmitteleinzelhandel, Medien, Politik und
Wissenschaft unter der Leitung des Verbandes Pro Agro hat die Bewerbungen
begutachtet und bewertet.
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Glaserne Produktion:
Von drauf3en kdnnen
die FuBganger den
Konditoren bei der
Arbeit Uber die
Schulter schauen.
Marie Laser,
Inhaberin vom Café
Schauwerk, zeigt eine
der alten
Knetmaschinen.
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Marie Laser (30), Inhaberin vom Café Schauwerk und der Produktion, die seit Januar
2024 zu einer Firma gehdren, kann es noch gar nicht glauben. ,Wir haben uns
extrem gefreut, dass so ein kleiner Betrieb eine Chance hat", sagt sie. 2020 erdffnete
das Café Schauwerk in den kernsanierten und umgebauten Gemauern vom
ehemaligen Landwarenhandel. 2021 zog auch die Backstube an den neuen Standort
um.

Wie sich das Café Schauwerk auf der Griinen Woche prasentiert

FUnf der elf Mitarbeiter des Familienbetriebes arbeiten in der Backstube. Die sechs
Verkdufer werden im Sommer von bis zu 15 Aushilfen unterstiitzt. Langst stoBt das
Schauwerk mit den 40 Sitzen drinnen und 50 Stihlen im Hof an seine Grenzen. ,In
der Eissaison kdnnten wir hundert Platze mehr haben", erzahlt Marie Laser. Doch die
Kunden seien kreativ. Manche Gaste bringen Picknickdecken mit, um sich mit Kuchen
oder Eis im 150 Meter entfernten Altdéberner Schlosspark niederzulassen.
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Nun kdnnte der Andrang weiter steigen. Als Preistrager darf das Schauwerk auf der
Griinen Woche in der Brandenburghalle die Werbetrommel riihren. ,Wir werden von
Sonntag bis Donnerstag vor Ort sein®, erzahlt Chefin Marie Laser. An den Standen
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von Pro Agro, dem Landkreis Oberspreewald-Lausitz sowie dem Spreewald-Verein
sollen Baumkuchen, Kekse und Eis prasentiert werden.

Baumkuchen aus Altdobern — Produkt mit langster Tradition

Die regionalen Eis-Sorten reichen von Lavendel-Honig tber Quark-Leindl oder Honig-
Nuss bis Buttermilch-Holunder. ,Dieses Jahr werden wir auch wieder unser Gurken-
Eis im Sortiment haben", erzahlt Marie Laser. Ob Frischmilch, Leindl oder Eier, alle
Zutaten stammen aus der Region, ebenso die vertreibenden Partner, darunter das
»Haus vier" in GroBraschen, Café ,Zur Schleuse" in Koschen, die Café-Scheune in
Sedlitz oder die Slawenburg in Raddusch.

Der jetzt preisgekronte Altdoberner Baumkuchen ist dabei das Produkt mit der
langsten Tradition. Genau lasse sich zwar nicht mehr datieren, wie lange es ihn gibt.
Gewiss ist, dass die Backstube am Standort Altdébern seit Giber hundert Jahren steht,
und der Baumkuchen hier von Anfang an produziert wurde.

Originale Baumkuchen-Maschine auf Dachboden entdeckt

1869 eroffnete die Konditorei unter dem Namen ,Otto". Spater wurde daraus die
,BOII"-Konditorei. Und 1969 Uibernahm Rainer Fuchs, GroBvater vom Marie Laser, die
Konditorei unter seinem Namen. Er war es auch, der nach der Wende Brot und
Brétchen neu ins Sortiment aufnahm. Den Baumkuchen buk er zu diesem Zeitpunkt
nur noch auf dem Blech.

‘ Heike Staude,
' Konditormeisterin in der
Backstube vom
- Schauwerk Altdobern,
kammt die
~ Baumkuchenwalze, um
~_die Ringe zu markieren.
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Konditormeisterin Heike Staude (58), Tochter von Rainer Fuchs, war es dann, die auf
dem Dachboden die alte Baumkuchenmaschine wieder entdeckte. ,Sie schaute alte
Fotos durch, und sie arbeitete sich in das Thema ein®, erzahlt Tochter Marie Laser.
Inzwischen ist die originale, mit Birkenholz befeuerte Baumkuchenmaschine nur noch
zum Schaubacken in Betrieb, so zum Beispiel auf dem Weihnachtsmarkt in Lehde
und Missen im Spreewald.

Baumkuchen mit Sanddorn, Zimt und Pistazie
,Fur die Backstube haben wir uns vor zehn Jahren eine Baumkuchenmaschine mit

elektrisch betriebenen Heizstaben gekauft®, erzahlt Marie Laser. Die originale
Maschine hatte zu viel Rauch gemacht. Das Uberlieferte Familienrezept sei kein
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Geheimnis. Eier, Butter, Zucker, Mehl, Marzipan, Zitronenschalen, zahlt sie auf.
Uberzogen wird der Baumkuchen mit Kuvertiire aus Vollmilch, Zartbitter oder weiBer

Schokolade von Felicitas aus Hornow bei Spremberq.

»Natlrlich haben wir unser Angebot Uber die Jahre erweitert und verschiedene
Varianten unseres Altdoberner Baumkuchen entwickelt", erzahlt sie. Dazu zahlen
beispielsweise Sanddorn, Zimt und Pistazie-Nuss. Diese Zutaten werden in den Teig
eingearbeitet. Der Baumkuchen dieser neuen Varianten wird ohne
Schokoladentiberzug verkauft.

Preisgekront: Was die Jury iiberzeugt hat

e In der Traditionsbackerei und -konditorei ,,Schauwerk™ in Altdébern (Markt 2) wird
Besuchern durch eine glaserne Produktion das traditionelle Backhandwerk wieder
naher gebracht und so das Bewusstsein fiir regionale handwerkliche Produkte
gesteigert.

e Das Produkt mit der langsten Tradition ist der Altdoberner Baumkuchen.

e Hinter den Glasscheiben und bei Backkursen kénnen Kunden sehen, wie aus
frischen regionalen Zutaten die Masse des Altddberner Traditionsbaumkuchens
entsteht.

e Flr das Schaubacken wird die Uber 100-jahrige Baumkuchenmaschine mit
Birkenholz angefeuert.

e Am warmen Feuer erfahren Interessierte schlieBlich mehr Uber die Herstellung,
kdnnen selbst die Walzen per Hand drehen und den Altdoberner Baumkuchen
anschlieBend verkosten.

e All das Uiberzeugte die Jury unter der Leitung von Pro Agro, dem Verband zur
Forderung des landlichen Raumes in der Region Brandenburg-Berlin.

e In der Kategorie Direktvermarktung gewann der Altdéberner Baumkuchen aus dem
Café Schauwerk den zweiten Preis.
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